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Le Château Guillebot Plaisance appartient à la famille Villeneuve depuis 6 générations et se trouve non loin du 
village de Targon, en plein cœur de l’Entre-Deux-Mers. Le “micro-climat” propre à cette région (située entre la 
Dordogne et la Garonne) offre des conditions idéales à la production de ce Bordeaux Rouge. Guillebot Plaisance 
est d’ailleurs souvent récompensé lors de différents concours.  
 

 
VIGNOBLE : 
- Cépages : 80% Merlot, 20% Cabernet Franc 
- Sol : argilo-calcaire 
- Superficie du vignoble : 20 ha 
- Age moyen du vignoble : 35 ans 
- Densité/ha : 3 300 hl/ha 
- Rendement moyen : 48 hl/ha 
- Vendanges : mécaniques 
 
VINIFICATION & ÉLEVAGE : 
- Vinification : en cuves inox thermo-régulées durant 2 à 3 semaines afin 
d’extraire les arômes et tanins. 
- Elevage : 12 mois dont 50% en cuves et 50% en barriques 
- Mise en bouteilles : au Château 
 
NOTES DE DÉGUSTATION :  
Couleur sombre et nez gourmand. Bouche veloutée. Maturité et fraîcheur du 
fruit, avec des tanins souples, qui donnent une bonne finalité en bouche. 
Cette vinification très moderne apporte au vin élégance et jeunesse et lui 
offre un bon potentiel de garde de 3 à 7 ans. 
 
POINTS FORTS : 
• Exclusivement distribué par Barrière 
• Bordeaux Rouge accessible et à déguster dans son jeune âge  
• Découvrir également Guillebot Plaisance Blanc 


